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COMPRAS E LICITAGOES

TERMO DE RESCISAO UNILATERAL Processo Licitatério n° 0615/2017 Preg&o Presencial n° 059/2017 Obijeto:
Registro de pregos para futura e eventual aquisi¢do de cartucho, toners e correlatos para utilizagéo nas secretarias do
Municipio de Cérrego Fundo/MG. Considerando que o Municipio efetuou compra de cartuchos de tinta e toner da empresa
MAC Suprimentos e Material de Escritério LTDA, da marca HP, conforme notas fiscais n°® 1295, 1296 e 1297, série 001,
emitidas em 15/05/2018; Considerando que os produtos adquiridos foram inspecionados por Perito Certificado em produtos
originais HP em 24/MAIO/2018; Considerando que o resultado do Laudo de Inspecéo Técnica do Fabricante que conclui
“que os produtos adquiridos da empresa MAC Suprimentos e Material de Escritério LTDA-ME, ndo sao originais da marca
HP” em desobediéncia ao compromisso firmado através da Ata de Registro de Precos n° 033/2018; Considerando que a
contratada foi devidamente notificada sobre a irregularidade dos produtos e que, em respeito ao principio constitucional da
ampla defesa e do contraditério, foi concedido prazo recursal de 05 (cinco) dias Uteis; Considerando que a Pregoeira e
Equipe de Apoio julgou que as razdes recursais da notificada ndo apresentam solidez capaz de obstar a rescisao contratual
e aplicacdo da penalidade de declara¢éo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, o que foi
ratificado pela autoridade méxima. Decido, nos termos do art. 58, inciso Il, da Lei Federal 8.666/93, RESCINDIR
UNILATERALMENTE a Ata de Registro de Pregos n° 033/2018; Dé-se conhecimento desta deciséo a todos os interessados.
Cérrego Fundo/MG, 10 de agosto de 2018. Erica Maria Le&o Costa Prefeita

TERMO DE RESCISAO UNILATERAL Processo Licitatério n° 0615/2017 Pregdo Presencial n° 059/2017 Obijeto:
Registro de precos para futura e eventual aquisicdo de cartucho, toners e correlatos para utilizagdo nas secretarias do
Municipio de Cérrego Fundo/MG. Considerando que o Municipio efetuou compra de cartuchos de tinta da empresa
Masterinfor Comercial e Servigcos LTDA, da marca HP, conforme nota fiscal n°® 999, série 001, emitida em 25/04/2018;
Considerando que os produtos adquiridos foram inspecionados por Perito Certificado em produtos originais HP em
08/MAIO/2018; Considerando que o resultado do Laudo de Inspegéo Técnica do Fabricante que conclui “que os produtos
adquiridos da empresa Masterinfor Comercial e Servicos LTDA n&o sao originais da marca HP” em desobediéncia ao
compromisso firmado através da Ata de Registro de Precos n°® 034/2018; Considerando que a contratada foi devidamente
notificada sobre a irregularidade dos produtos e que, em respeito ao principio constitucional da ampla defesa e do
contraditorio, foi concedido prazo recursal de 05 (cinco) dias Uteis; Considerando que a Pregoeira e Equipe de Apoio julgou
que as razdes recursais da notificada ndo apresentam solidez capaz de obstar a rescisdo contratual e aplicacdo da
penalidade de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, o que foi ratificado pela
autoridade maxima. Decido, nos termos do art. 58, inciso Il, da Lei Federal 8.666/93, RESCINDIR UNILATERALMENTE a
Ata de Registro de Precos n° 034/2018; Dé-se conhecimento desta deciséo a todos os interessados. Cérrego Fundo/MG,
10 de agosto de 2018. Erica Maria Le&o Costa Prefeita

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECO N° 073/2018. Processo Licitatério n°. 319/2018, modalidade pregédo
presencial no registro de precos n°. 025/2018. OBJETO: Registro de Prec¢os para futura e eventual aquisicdo de pecas e
acessorios e/ou componentes genuinos e/ou originais de fabrica da marca do veiculo, para suprir a demanda de manutencgéo
dos veiculos e maquinas da frota municipal de Cérrego Fundo/MG. CONTRATANTE: Municipio de Cérrego Fundo/MG.
CONTRATADA: AMP Comércio e Distribuidora LTDA. VALOR UNITARIO (DESCONTO): conforme tabela abaixo.
VIGENCIA: a partir de 10/08/2018 até 09/08/2019. Cérrego Fundo, 10 de agosto de 2018. Aline Patricia da Silveira Leal.
Pregoeira.

ITEM MARCA/MODELO QTD. UN. Yo
(Codigo e Descrigao) DESCONTO |l
002 - (022647) CATALOGO FIAT LINHA LEVE FIAT 1.0000 | UN 25.00%
004 - (022649) CATALOGO IVECO MICROONIBUS IVECO 1.0000 | UN 24 00%
017 - (022662) CATALOGO PEUGEOT LINHA LEVE PEUGEOT 1.0000 | UN 25 00%
018 - (022663) CATALOGO IVECO LINHA PESADA IVECO 1.0000 | UN 25.00%
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EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECO N° 079/2018. Processo Licitatério n°. 319/2018, modalidade pregédo
presencial no registro de precos n°. 025/2018. OBJETO: Registro de Precos para futura e eventual aquisicdo de pecas e
acessorios e/ou componentes genuinos e/ou originais de fabrica da marca do veiculo, para suprir a demanda de manutencéo
dos veiculos e maquinas da frota municipal de Cérrego Fundo/MG. CONTRATANTE: Municipio de Cérrego Fundo/MG.
CONTRATADA: Unir Pegas Diesel. VALOR UNITARIO (DESCONTO): conforme tabela abaixo. VIGENCIA: a partir de
10/08/2018 até 09/08/2019. Cérrego Fundo, 10 de agosto de 2018. Aline Patricia da Silveira Leal. Pregoeira.

ITEM MARCA/MODELO QTD. UN. Yo
(Codigo e Descrigio) DESCONTO |
010 - (022655) TABELA CINTROEN CITROEN 1.0000 [ UN 20.00%
012 - (022657) CATALOGO VOLKSWAGEM L PESADA VOLKSWAGEN 1.0000 [ UN 29.00%

Extrato TERMO DE APOSTILAMENTO n° 001 DO CONTRATO N° 60/2018 CELEBRADO ENTRE O MUNICIPIO DE
CORREGO FUNDO/MG E A “VCB TRANSPORTES LTDA”. O presente Instrumento tem como objeto a modificacéo
unilateral do contrato por parte da Administracdo visando a adequacdo para inserir a subfungéo/grupo e elemento de
despesa especifica pra custeio de passagem e despesa de locomogdo para o ensino superior, incluindo a seguinte
ficha/rubrica orgamentaria: Ficha-839: 02.03.12.369.1212.3.3.90.33. Publique-se. Cérrego Fundo, 19 de Julho de 2018.
Erica Maria Ledo Costa. Prefeita.

Extrato TERMO DE APOSTILAMENTO n° 001 DO CONTRATO N° 61/2018 CELEBRADO ENTRE O MUNICIPIO DE
CORREGO FUNDO/MG E A “EMPRESA NOSSA SENHORA DO CARMO LTDA- EPP”. O presente Instrumento tem como
objeto a modificacé@o unilateral do contrato por parte da Administracdo visando a adequacéo para inserir a subfuncéo/grupo
e elemento de despesa especifica pra custeio de passagem e despesa de locomog¢éo para o ensino superior, incluindo a
seguinte ficha/rubrica orcamentaria: Ficha-839: 02.03.12.369.1212.3.3.90.33. Publique-se. Cérrego Fundo, 19 de Julho de
2018. Erica Maria Le&o Costa. Prefeita.

PROCURADORIA

DECRETO N° 3.466 DE 06 DE AGOSTO DE 2018. "REGULAMENTA A LEI COMPLEMENTAR MUNICIPAL 073/2018, QUE
DISPOES SOBRE O SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL E OS PROCEDIMENTOS DE INSPEGAO SANITARIA EM
ESTABELECIMENTOS QUE PRODUZAM E PROCESSAM ALIMENTOS E BEBIDAS DE ORIGEM ANIMAL, PARA
CONSUMO HUMANO NO MUNICIPIO DE CORREGO FUNDO, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS." A PREFEITA DO
MUNICIPIO DE CORREGO FUNDO, no uso das atribuicbes que lhe confere o artigo 91, inciso |, "a", da Lei Organica do
Municipio e, CONSIDERANDO a necessidade de promover a preservagdo da sadde humana e do meio ambiente e, ao
mesmo tempo, que ndo implique obstaculo para a instalacdo e legalizagdo da agroinddstria rural de pequeno porte;
CONSIDERANDO ter o foco de atuacao na qualidade sanitaria dos produtos finais; CONSIDERANDO a necessidade de
promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a
democratizacdo do servigo e assegurando a méxima participacdo de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos
consumidores e das comunidades técnica e cientifica nos sistemas de inspe¢do; CONSIDERANDO a necessidade de
regulamentar a Lei Complementar Municipal n° 073 de 27 de fevereiro de 2018, quanto a classificagdo, funcionamento,
documentos para registro e higiene dos estabelecimentos, as obrigacdes dos proprietarios dos estabelecimentos, a inspecéo
industrial e sanitaria de carnes, leite, ovos, mel, doces, pescado e seus derivados, a inspecao industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, a embalagem e rotulagem de produtos, a reinspecao industrial e sanitaria dos produtos de
origem animal, e os exames laboratoriais a recursos em virtude das penalidades aplicadas pelos fiscais do SIM. DECRE
T A: Art. 1° Fica Regulamentado a inspecao e fiscalizagdo industrial e sanitaria dos produtos e subprodutos de origem animal
do Municipio de Cérrego Fundo. As normas presentes neste decreto visam preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade
e a integridade dos produtos, a salde e os interesses do consumidor. CAPITULO | DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 2° Este regulamento estabelece as normas que regulam, no Municipio de Cérrego Fundo, a inspecéo e a fiscalizacéo
industrial e sanitaria dos produtos e subprodutos de origem animal. Art. 3° Ficam sujeitos a inspecao e a fiscalizacdo os
animais de agougue, os animais silvestres para abate autorizado pelo Instituto Brasileiro de Meio Ambiente e dos Recursos
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Naturais Renovaveis - IBAMA, o pescado, o leite, 0 ovo, 0 mel e a cera de abelha, bem como seus produtos, subprodutos
e derivados, e qualquer espécie que se preste ao consumo humano. § 1° S&o considerados animais de acougue 0s
bovideos, os equideos, os muares, 0s suinos, 0s caprinos e ovideos, as aves e os coelhos. § 2° A inspecao e a fiscalizacao,
a que se refere este artigo, abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspegéo “ante” e “post-mortem” dos
animais, o recebimento, a manipulagéo, a transformacéo, a elaboracdo, o preparo, a conservacdo, o acondicionamento, a
embalagem, o depdsito, a rotulagem, o transito e o consumo de todo produto de origem animal e seus derivados, adicionados
ou nao de vegetal, destinados ou ndo a alimentacdo humana. 8§ 3° A inspecao e a fiscalizagdo abrangem também outros
produtos, tais como coalho e coagulantes, fermentos e outros usados na indistria de produtos de origem animal. Art. 4° A
inspecédo e a fiscalizacéo, a que se refere o artigo anterior, sdo da competéncia do Servi¢co de Inspecdo Municipal — SIM,
através da Secretaria Municipal de Obras, Meio Ambiente e Desenvolvimento. § 1° O Servico de Inspecdo Municipal do
Municipio de Cérrego Fundo podera estabelecer parceria e cooperagao técnica com municipios, o Estado de Minas Gerais
e a Unido; podera participar de consércio de municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a execugao
do Servico de Inspecdo sanitaria em conjunto com outros municipios; bem como podera solicitar a adesao ao Sistema
Unificado de Atenc¢do a Sanidade Agropecuaria (Suasa). § 2° Apés a adesao do SIM do Municipio de Cérrego Fundo ao
Suasa, os produtos poderdo ser destinados também ao comércio estadual e interestadual, de acordo com a legislagédo
federal que constituiu e regulamentou o Suasa. 8§ 3° A inspecao e a fiscalizacdo do estabelecimento de venda atacadista ou
varejista sdo da competéncia da Secretaria de Estado da Saude e dos Municipios. 8§ 4° A inspecéo e a fiscalizag&o sanitaria
serdo desenvolvidas em sintonia, evitando-se superposi¢des, paralelismos e duplicidade de inspecéo e fiscalizacdo sanitaria
entre os Orgdos responsaveis pelos servigos. Art. 5° A inspecéo e a fiscalizacdo de produtos de origem animal tém por
objetivo: | - incentivar a melhoria da qualidade dos produtos; Il - proteger a saude do consumidor; Il - estimular o aumento
da producdo. Art. 6° Para cumprir o disposto nos artigos 1° e 2° deste regulamento, a Secretaria Municipal de Obras, Meio
Ambiente e Desenvolvimento, desenvolvera e coordenard, dentre outras, ages que visem a: | - promover a integracdo dos
o6rgdos Municipais e consorciados de inspe¢do e de fiscalizacdo, visando a troca de informagdes, a definicdo de
competéncias e de a¢bes conjuntas; Il - formular instrugdes técnico-normativas, com base nas diretrizes da Unido e Estado,
de maneira a uniformizar os procedimentos de inspec¢éo e fiscalizagao sanitaria, respeitadas as peculiaridades do Municipio;
Il - estabelecer normas para a higienizacdo e a desinfec¢éo das instalagfes industriais e para a classificacdo e a verificacdo
da qualidade dos produtos; IV - regulamentar o registro e o relacionamento dos estabelecimentos que produzam, distribuam,
transportem, armazenem, processem, manipulem e comercializem produtos de origem animal; V - realizar a inspecéo
permanente ou periédica das industrias de laticinios e de carne e o controle sanitario dos animais e dos procedimentos de
abate; VI - organizar a rede laboratorial, composta de laboratérios oficiais, conveniados e credenciados, de modo a
possibilitar as a¢des de inspecao, fiscalizacéo e vigilancia sanitaria; VII - promover a divulgacéo do resultado da andlise dos
produtos, com a finalidade de orientar o consumidor; VIl — fomentar a producéo artesanal por meio de orientagao técnica e
regulamentacdo da atividade, objetivando a melhoria de suas condi¢Bes higiénico-sanitarias; IX - investir em recursos
humanos e materiais, como forma de garantir a continuidade e o aperfeicoamento das acdes propostas. 8§ 1° Os
estabelecimentos mencionados no inciso IV ndo poderdo funcionar sem que estejam previamente registrados ou
relacionados, na forma deste regulamento. § 2° O SIM pode conceder prazo para os estabelecimentos se adaptarem as
exigéncias deste regulamento. Art. 7°O SIM, na implantacdo das atividades de inspecdo e fiscalizacdo sanitéria,
considerarda, sem prejuizo de outras a¢fes legalmente estabelecidas: | — a definicdo das prioridades de servigo; Il - a
deteccdo das fontes de contaminacdo e dos pontos criticos de controle; Il - a notificacéo e a investigacdo de surtos de
doencas veiculadas por produtos de origem animal; IV - a formacé&o de recursos humanos para trabalhar na area de inspecao
e fiscalizagdo de produtos de origem animal; V — a divulgagéo de informag8es de interesse da area; VI — a recomendacédo
de medidas de prevencdo e controle. PARAGRAFO UNICO As acdes de inspecdo e fiscalizacdo terdo carater
preponderantemente educativo e, secundariamente, punitivo, na forma estabelecida por este regulamento. Art. 8° A
inspecdo e a fiscalizacdo, de que trata este regulamento, serd realizada: | - no estabelecimento industrial, especializado no
abate de animais e no preparo ou industrializacdo de seus subprodutos, sob qualquer forma; Il - no estabelecimento que
receba, abata ou industrialize as diferentes espécies de animais silvestres de abate autorizado; Il - na propriedade rural, no
entreposto de leite e derivados e no estabelecimento industrial que recebam, produzam, manipulem, conservem,
acondicionem ou armazenem produtos de origem animal e seus derivados; IV — no entreposto de ovos e na industria de
produtos deles derivados; V - no entreposto de recebimento e distribuicdo de pescado e na industria que o beneficie; VI —
no estabelecimento que produza ou receba mel e cera de abelha para beneficiamento ou industrializacéo; VIl — no posto de
fiscalizacdo do produto em transito. PARAGRAFO UNICO Quando necessério, sero feitas reinspecéo e fiscalizagéo nos
estabelecimentos atacadistas e varejistas de produtos e subprodutos de origem animal destinados ao consumo humano ou
animal. Art. 9° O SIM pode celebrar acordo de cooperacao técnica com Secretaria Municipal de Saude para estabelecer
acdo conjunta na inspecao e fiscalizacdo do aspecto higiénico-sanitario dos produtos de origem animal no setor varejista,
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visando a apreenséo e a inutilizac&o de produto clandestino ou impréprio para o consumo humano. PARAGRAFO UNICO As
despesas necessarias a utilizacdo de que trata este artigo seréo custeadas pelo proprietario do estabelecimento infrator.
Art. 10 E proibida a duplicidade de inspecéo e de fiscalizac&o industrial e sanitaria no mesmo estabelecimento. Art. 11 O
SIM pode firmar acordo de cooperacao técnica com outros municipios, 6rgéo ou entidade ligados a defesa do consumidor,
a saude e ao abastecimento, visando a inspecao e fiscalizagao integrada do processo de producéo e de comercializacédo de
produto de origem animal. PARAGRAFO UNICO Os encargos decorrentes de convénio firmado com outros municipios seréo
rateados por estes, utilizando-se como base a populacédo de cada municipio. Art. 12 O Municipio incentivard a educacao
higiénico- sanitaria e tecnologica por meio de: | — capacitacdo e renovacdo de recursos humanos; Il - divulgacédo da
legislagédo sanitaria e de normas de educacdo sanitaria em sindicatos patronais, de trabalhadores, em associacdes
comunitarias e demais entidades civis representativas da sociedade; Il - divulgacao do resultado do laudo de inspecéo das
empresas; IV - desenvolvimento de programa educativo de extensao rural para produtor, com a possibilidade de participacéo
das demais esferas de governo; V - divulgacdo, no ambito dos érgados envolvidos no processo, das acfes relativas a
inspecao e fiscalizacdo dos produtos de origem animal; VI — fomento da educacéo sanitaria no ensino, com a participacéo
de entidades privadas e oficiais, para conscientizar o consumidor sobre a importéncia da qualidade dos produtos de origem
animal. Art. 13 O SIM pode coletar amostra de produto de origem animal, sem 6nus para si, para analise laboratorial a ser
realizada em laboratério oficial ou credenciado. Art. 14 A anadlise laboratorial para efeito de fiscalizacdo, necesséria ao
cumprimento deste regulamento, sera feita em laboratorio préprio, oficial ou credenciado. PARAGRAFO UNICO A anélise
laboratorial destinada a contraprova, requerida pelo proprietario do estabelecimento, seré feita em laboratério oficial ou
credenciado pelo SIM, ficando o proprietario responsavel por seu custeio. Art. 15 A analise de rotina na industria, para efeito
de controle de qualidade do produto, sera custeada pelo proprietario do estabelecimento, podendo ser realizada em
laboratério de sua propriedade ou em laboratorio oficial ou credenciado pelo SIM. Art. 16 O estabelecimento registrado ou
relacionado, na forma deste regulamento, é obrigado a apresentar ao SIM relagdo de seus fornecedores de matéria-prima
de origem animal, acompanhada dos respectivos atestados sanitarios dos rebanhos, de acordo com as normas
regulamentares vigentes. PARAGRAFO UNICO A reincidéncia no descumprimento do disposto neste artigo sujeita o infrator
as seguintes multas: | — A uma Unidade Fiscal Padrao, por fornecedor sem atestado sanitario, para os estabelecimentos
que abatam animais; Il — Meia Unidade Fiscal Padrao, por fornecedor sem atestado sanitario, para os estabelecimentos que
recebam leite. Art. 17 Entende-se por estabelecimento de produto de origem animal, para efeito deste regulamento, qualquer
instalacdo ou local nos quais sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carne, bem como onde sejam
recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, embalados e rotulados, com
finalidade industrial ou comercial, a carne, o leite, o pescado, o mel e a cera de abelha, 0 ovo e 0s seus respectivos derivados,
bem como os produtos utilizados em sua industrializa¢éo. Art. 18 No estabelecimento sujeito a inspe¢éo Municipal, sera ela
instalada em carater permanente ou periédico, de acordo com a caracteristica de produg&o ou industrializacdo daquele,
mediante portaria baixada pelo Secretario Municipal de Obras, Meio Ambiente e Desenvolvimento. Art. 19 A inspecgéo e a

fiscalizacdo sanitaria de produto de origem animal abrange: | — a classificagdo do estabelecimento; Il - o exame das
condic¢des para o funcionamento do estabelecimento, de acordo com as exigéncias higiénico- sanitarias essenciais para a
obtencéo do titulo de registro ou de relacionamento, bem como para a transferéncia de propriedade; Il — a fiscalizagdo da

higiene do estabelecimento; IV — as obriga¢des do proprietario, responsavel ou preposto do estabelecimento; V — as normas
de funcionamento do estabelecimento; VI - a inspeg¢ao “ante” e “post mortem” dos animais destinados ao abate; VII — a
inspecdo e a reinspecdo dos produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal durante as fases de recepcéo,
producéo, industrializacédo, estocagem, comercializacdo, aproveitamento e transporte; VIl - a classificacdo do produto e
subproduto, de acordo com o tipo e padrao ou férmula aprovada; I1X - a aprovacao do tipo, padrédo e formula dos produtos e
subprodutos de origem animal; X — a embalagem e rotulagem do produto e subproduto; Xl - o registro do produto e
subproduto, bem como a aprovacédo do rétulo e embalagem; Xll — a matéria-prima na fonte produtora e intermediaria; Xl —
0s meios de transporte de animal vivo, assim como do produto derivado e sua matéria-prima, destinados a alimentacao
humana; XIV - o transito de produto, subproduto e matéria-prima de origem animal; XV — a coleta de material para andlise
de laboratério; XVI - o exame microbioldgico, histologico e fisico-quimico da matéria-prima ou produto; XVII - o produto e o
subproduto existentes no mercado de consumo, para efeito de verificagdo do cumprimento das medidas estabelecidas neste
regulamento; XVIII — a aplicagdo de penalidade decorrente de infragdo; XIX - outras instru¢cdes necessarias a maior eficiéncia
dos trabalhos de inspecéo e fiscalizacdo sanitaria. Art. 20 O SIM pode, quando julgar necessario, exigir que matéria-prima
destinada a estabelecimento registrado, proveniente de local ndo fiscalizado, se faca acompanhar de certificado sanitario,
expedido por servico sanitario oficial. Art. 21 O servidor incumbido da execucgéo deste regulamento tera carteira de identidade
funcional expedida pelo SIM e/ou Consércio Publico criado para fim especifico de fiscalizagcdo. Art. 22 O detalhamento das
normas e os procedimentos de ordem tecnoldgica, sanitaria e higiénica, serdo fixados através de portarias especificas,
expedidas pelo 6rgédo competente. CAPITULO Il Do Registro e do Relacionamento Art. 23 Nenhum estabelecimento pode
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realizar comércio intermunicipal, com produto de origem animal, sem estar registrado ou relacionado no IMA, exceto aquele
sob regime de inspecédo federal. § 1° Sera considerado estabelecimento relacionado o “estabulo leiteiro” destinado a
producgéo exclusiva de leite tipo “B”. § 2° Sera concedido o registro provisorio, para comercializacdo de matéria-prima ou de
produto de origem animal, ao estabelecimento que ndo preencher todos os requisitos tecnolégicos, inclusive os
concernentes a instalagfes e equipamentos, para obter o registro definitivo. Art. 24 Estéo sujeitos a registro os seguintes
estabelecimentos: | - matadouro de bovino, suino, equideo, ave, coelho, caprino, ovino e demais espécies, de abate
autorizado; Il - industria de carne e derivados, entreposto de carne e derivados, e indistria de produto ndo comestivel; IlI -
usina de beneficiamento de leite, fbrica de laticinios, entreposto de laticinios, posto de refrigeracdo, granja leiteira e
microusina de leite; IV - entreposto de pescado e indUstria de conserva de pescado; V - unidade apicola; VI — entreposto de
ovos e industria de conserva de ovos; VIl — fabrica de coalho, coagulante e fermento. PARAGRAFO UNICO Os demais
estabelecimentos previstos neste regulamento serdo relacionados. Art. 25 O pedido de registro de estabelecimento sera
instruido com os seguintes documentos: | - requerimento dirigido ao SIM, conforme modelo padrao; Il - cépia do registro da
propriedade, do contrato social ou contrato de arrendamento; Ill - copia do CNPJ ou CPF e da inscri¢do estadual ou inscri¢cao
de produtor rural; IV - laudo de inspecado do terreno ou laudo técnico-sanitario do estabelecimento, quando se tratar de
construcgéo ja existente; V - memorial descritivo, assinado pelo proprietario e pelo responsavel técnico, contendo informacdes
de interesse econdmico- sanitario; VI - memorial descritivo da construgdo, assinado pelo proprietario e por profissional
habilitado, contendo informac6es a respeito da constru¢éo; VII — Requerimento de alvara de licenca da Prefeitura Municipal;
VIII - autorizacdo do 6rgdo responsavel pela protecdo ambiental; IX - exame fisico-quimico e bacterioldgico da 4gua de
abastecimento; X - planta do estabelecimento, compreendendo planta baixa de cada pavimento, com localizacdo dos
equipamentos, na escala de um para cem (1:100), planta da fachada, com cortes longitudinal e transversal, na escala de
um para cinquenta (1:50), usadas as seguintes conveng¢fes: a) nos estabelecimentos novos, cor preta; b) nos
estabelecimentos a reconstruir, ampliar ou remodelar, cor preta para as partes a serem conservadas; cor vermelha para as
partes a serem construidas e cor amarela para as partes a serem demolidas; XI - planta de situagdo, contendo detalhes
sobre localizacdo de todas as instalacdes existentes na area definida; afastamento em relacdo as vias publicas e
confrontacdes, orientagdo e detalhes sobre as redes de abastecimento de &gua, esgoto e estacdo de tratamento de
efluentes, na escala de um para quinhentos (1:500); XII - fotos das diversas dependéncias da indUstria, em diferentes
angulos, abrangendo os equipamentos existentes, bem como os aspectos externos; XlII - carteira de sadde ou atestado de
saude dos empregados do estabelecimento. § 1° O estabelecimento de leite e derivados deve juntar, também, copia do
cartdo sanitario expedido pelo IMA e exame sanitario de brucelose e tuberculose do rebanho, inclusive de seus
fornecedores, que devem ser renovados a cada seis (6) meses. § 2° A exigéncia constante do paragrafo anterior passa a
ser anual, quando da ocorréncia de trés exames semestrais consecutivos com resultado negativo. § 3° O SIM pode exigir,
quando julgar necessério, outros documentos sanitarios. Art. 26 O projeto, compreendendo as plantas indicadas nos incisos
X e Xl do artigo anterior, deve ser apresentado em trés (3) vias, datadas e assinadas por profissional habilitado, de acordo
com a legislag&o vigente e com normas técnicas. PARAGRAFO UNICO Para o estudo técnico preliminar podera ser aceito
anteprojeto ou croquis. Art. 27 Para construcdo de estabelecimento novo é obrigatério: | - Licenca Prévia de Localizagéo,
fornecida por entidade de protecdo ao meio ambiente; Il - Apresentacdo de projeto das respectivas constru¢cdes nas escalas
e cores previstas neste regulamento, acompanhado do memorial descritivo da obra a realizar, material a empregar e
equipamentos a serem instalados. Art. 28 O requerente ndo dara inicio a construcdo de estabelecimento sujeito a inspecao
sem que o projeto tenha sido aprovado pelo SIM. Art. 29 As autoridades municipais ndo permitirdo o inicio da construcao
de qualquer estabelecimento destinado a fabricacdo de produto de origem animal, para comércio, sem que o projeto tenha
sido aprovado pelo SIM. Art. 30 A aprovacéo prévia pelo SIM do local para a construgédo de estabelecimento n&o isenta o
requerente das demais obrigacdes legais. Art. 31 Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construgdo no estabelecimento
registrado ou relacionado, em suas dependéncias ou instalagdes, somente pode ser feita apds a aprovacao do projeto pelo
SIM. Art. 32 Apresentados os documentos exigidos neste regulamento, para efeito de registro e de relacionamento, o SIM
mandara vistoriar o estabelecimento para emissao do laudo técnico. Art. 33 Tratando-se de registro de estabelecimento que
anteriormente se encontrava sob inspec¢do estadual ou federal, sera realizada vistoria prévia de todas as instalagfes,
equipamentos, natureza e estado de conservagdo das paredes, piso, teto e pé direito, bem como das redes de esgoto e de
abastecimento de &agua, descrevendo-se, detalhadamente, sua procedéncia, captagdo, distribuicdo, canalizacdo e
escoadouro. Art. 34 Satisfeitas as exigéncias fixadas neste regulamento, o (a) Secretario (a) Municipal de Obras, Meio
Ambiente e Desenvolvimento autorizara a expedigdo do “Titulo de Registro ou de Relacionamento”, de que constardo o
namero e 0 nome da empresa, a classificacdo do estabelecimento e sua localizagado (municipio, distrito, bairro e endereco),
de acordo com modelo padrédo. § 1° O pedido de registro ou de relacionamento sera dirigido ao (&) Secretério (a) Municipal
de Obras, Meio Ambiente e Desenvolvimento. § 2° O proprietario ou responsavel pelo estabelecimento registrado ou
relacionado assinard termo de responsabilidade pelo cumprimento das normas técnicas e regulamentares. Art. 35 O SIM
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procedera a inspecdo peridédica da obra em andamento no estabelecimento em construcdo ou remodelacéo, conforme
projeto aprovado. Art. 36 Qualquer estabelecimento que interromper seu funcionamento por prazo superior a seis (6) meses
somente podera reiniciar suas atividades apds inspecéo prévia de todas as suas dependéncias, instalacdes e equipamentos.
PARAGRAFO UNICO Quando o prazo de interrupcéo de funcionamento for superior a um (1) ano, o estabelecimento tera
0 seu registro ou relacionamento automaticamente cancelado. Sec¢do Unica Da Transferéncia do Registro e do
Relacionamento Art. 37 Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado podera ser vendido ou arrendado sem que,
concomitantemente, seja feita pela empresa sucessora perante o SIM, a transferéncia de responsabilidade do registro ou
do relacionamento. § 1° Enquanto a transferéncia prevista neste artigo ndo se efetivar, continua responsavel pelo
funcionamento do estabelecimento a empresa em nome da qual foi efetuado o registro ou relacionamento no SIM. § 2°
Adquirido o estabelecimento, com compra ou arrendamento do imével respectivo, e realizada a transferéncia do registro ou
do relacionamento, a empresa sucessora sera obrigada a cumprir todas as exigéncias feitas ao responsavel anterior,
independentemente de outras que venham a ser determinadas pelo SIM. CAPITULO Ill Do Funcionamento dos
Estabelecimentos Art. 38 Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produto de origem animal, para
comércio, sem que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, salvo aquele que se
encontre com registro provisorio, de acordo com o § 2° do artigo 5° deste regulamento. Art. 39 Para aprovacgdo de
estabelecimento de produto de origem animal devem ser atendidas as seguintes condic¢des: | - localizar-se em ponto distante
de fonte produtora de odores indesejaveis, de qualquer natureza; Il - ser instalada, de preferéncia, em centro de terreno
cercado, afastado dos limites das vias publicas ho minimo cinco (5) metros, e dispor de area de circulacdo interna, que
permita a livre movimentacdo de veiculos de transporte, excecdo para os estabelecimentos j& instalados e que néo
disponham de afastamento em relacdo as vias publicas, os quais poderdo funcionar, desde que as opera¢des de recepcdo
e expedi¢cdo se apresentem interiorizadas, hip6tese em que as &reas limitrofes com as vias publicas deverdo ser ocupadas
por dependéncias que permitam a instalagdo de vitrais fixos ou a construcao de paredes desprovidas de abertura para o
exterior, com as areas de ventilagdo e iluminacao voltadas para os patios internos ou entradas laterais existentes; Il - dispor
de luz natural e artificial e ventilagdo suficientes, em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnoldgica cabiveis; IV - possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasao e a corrosao, ligeiramente inclinado,
construido de modo a facilitar a colheita e 0 escoamento de aguas residuais e permitir sua boa limpeza e higienizacéo; V -
ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, aprovado pelo SIM, numa altura de pelo menos dois (2)
metros, de facil lavagem e higienizagéo, com angulos e cantos arredondados; VI - possuir, nas dependéncias de elaboragéo
de comestiveis, forro de material resistente & umidade e vapores, construido de modo a evitar o acimulo de sujeira e a
contaminacgdo, de facil limpeza e higienizagdo, vedado o uso de madeira, podendo ele ser dispensado no caso em que a
cobertura proporcione perfeita vedacao a entrada de poeira, insetos e passaros, e assegure facil higienizagéo; VII - dispor
de dependéncias e instalagbes minimas segundo definicdo do SIM, respeitadas as finalidades a que se destine, para
recepcao, industrializacdo, embalagem, depésito e expedi¢cdo de produto comestivel, sempre separadas, por meio de
paredes totais, das destinadas ao preparo de produto ndo comestivel; VIII — dispor de dependéncias para administracéo,
oficina e depositos diversos, separadas do corpo industrial sempre que recomendado pelo SIM; IX - estar equipado com
mesas revestidas de material impermeével, aprovado pelo SIM, para os trabalhos de manipulagédo e preparo de matéria-
prima e produto comestivel, dispostas ou construidas de forma a permitir facil higienizagdo; X - dispor de tanques, caixas,
bandejas e outros recipientes de material impermeével, de superficie lisa e facil lavagem e higienizacdo, aprovados pelo
SIM; XI - dispor de rede de abastecimento de &gua para atender, suficientemente, as necessidades do trabalho industrial e
as dependéncias sanitérias e, quando necessario, de instalacdo para tratamento de agua; Xll - dispor de agua fria abundante
e, quando necessério, de instalacao de vapor e 4gua quente, em todas as dependéncias de manipulacéo e preparo, ndo sé
de produto, como de subproduto ndo comestivel; XIII - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo
adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligado a tubos coletores e estes ao sistema
geral de escoamento, o qual devera ser dotado de estrutura que permita o tratamento de residuos e efluentes, de
conformidade com as normas de defesa ambiental; XIV - dispor, conforme legislagdo especifica, de vestiario e instalagcao
sanitaria adequadamente instalados, de dimensf6es e em nudmero proporcional ao pessoal, com acesso indireto a
dependéncia industrial, quando localizados em seu corpo; XV - possuir, quando necessario, instalagéo de frio em ndmero e
area suficientes, segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento; XVI - dispor de equipamento necessario e
adequado aos trabalhos, observados os principios da técnica industrial e facilidade de higienizagdo, inclusive para
aproveitamento e preparo de subproduto ndo comestivel; XVII - dispor, no estabelecimento sob inspecdo permanente, de
sala destinada & inspec¢do municipal, provida de vestiério, instalacéo sanitaria e chuveiro; XVIII - dispor, quando necessario,
de equipamento gerador de vapor, com capacidade adequada para atender as necessidades do estabelecimento, instalado
em dependéncia externa; XIX - dispor de depdsitos adequados para insumos, embalagens, materiais e produtos de limpeza.
CAPITULO IV Do Estabelecimento de Carne e Derivados Art. 40 O estabelecimento de carne e derivados é classificado em:
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| - frigorifico: a) de bovino; b) de suino; c) de ave e coelho; d) de equideo; e) de caprino e ovino; f) de outras espécies
autorizadas para o abate; Il — industria de carne e derivados; 1l — entreposto de carne e derivados; IV — indUstria de produto
ndo comestivel. § 1° Entende-se por “frigorifico” o estabelecimento dotado de instalacdo adequada para a matanca de
qualquer das espécies animais vendidas em acougue, com instalacdes apropriadas de frio, com ou sem dependéncia para
industrializacao, visando o fornecimento de carne resfriada para o comércio intermunicipal. Se necessario, dispora de
instalagBes e equipamentos para o aproveitamento de subproduto ndo comestivel. § 2° Entende-se por “industria de carne
e derivados” o estabelecimento que industrialize carne das diversas espécies vendidas em agougue, com ou sem sala de
matanca anexa, dotado, se necessario, de instalacdo de frio industrial e equipamento adequado para o preparo de
subproduto ndo comestivel. § 3° Entende-se por “entreposto de carne e derivados” o estabelecimento destinado a recepgao,
estocagem, manipulacdo, conservacado, acondicionamento e distribuicdo de carne fresca, resfriada e congelada, das
diversas espécies vendidas em acougue, e de outros produtos animais. 8§ 4° Entende-se por “industria de produto nao
comestivel” o estabelecimento que manipule matéria-prima e residuos de origem animal, de varias procedéncias, para o
preparo exclusivo de produto néo utilizado na alimentacdo humana. Art. 41 Por “carne de acougue” entende-se a massa
muscular e demais tecidos que a acompanham incluindo ou ndo a base 6ssea do animal abatido sob inspecao veterinaria
oficial. PARAGRAFO UNICO Consideram-se “miudo” os 6rgdos e as visceras do animal de agougue, usado na alimentagéo
humana, tais como miolo, lingua, coracéo, figado, rim, rumem, reticulo, mocoté e rabada. Art. 42 O animal abatido, formado
da massa muscular e 0sso, desprovido da cabeca, mocotd, cauda, couro, 6rgéo e visceras toracicas e abdominais, constitui
a “carcaga”. § 1° No suino, a carcaca pode ou nao incluir o couro, a cabeca e 0s pés. § 2° A carcacga, dividida ao longo da
coluna vertebral, da as “meias carcacgas”, que, subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo habitos
regionais, dao os “quartos” anteriores ou dianteiros, e posteriores ou traseiros. Art. 43 A simples designagéo “produto”,
“subproduto”, “matéria-prima” ou “derivado” significa, para efeito deste regulamento, que se trata de “produto de origem
animal ou sua matéria-prima”’. SECAO UNICA Normas para o Funcionamento de Estabelecimento de Carne e Derivados
Art. 44 O estabelecimento de carne e derivados deve satisfazer, ainda, as seguintes condicdes: | - dispor de suficiente pé-
direito na sala de matanca, de modo a permitir a instala¢@o dos equipamentos, principalmente do trilhamento aéreo, numa
altura adequada para se manterem as condi¢bes de higiene na sangria, evisceracdo, manipulacéo da carcaca e demais
matérias-primas, com no minimo 4m (quatro metros) de altura; Il - dispor de altura minima do trilhamento aéreo, da area de
atordoamento e sangria até a linha e matambre, no estabelecimento para abate de bovino e de equideo, de 3m (trés metros);
Il - dispor de curral e de pocilga coberta, convenientemente pavimentados e providos de bebedouros; IV - dispor, no caso
de matadouro frigorifico, de meio que possibilite a lavagem e a desinfeccdo do veiculo utilizado no transporte de animais;
V —dispor, de acordo com a classificacdo e a capacidade do estabelecimento, de dependéncia de matanca suficientemente
ampla para permitir o normal desenvolvimento das respectivas operacdes; VI - dispor, no estabelecimento de abate, de
dependéncia para o esvaziamento e a limpeza do estbmago e intestinos, para a manipulagdo de cabeca, mocotd, couro e
visceras comestiveis; VII - dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de graxaria para o provimento de
matéria-prima gordurosa e subproduto ndo comestivel; de camara fria; de sala de desossamento e corte de carcaca; de
dependéncia tecnicamente necessaria a fabricacédo de produto de salsicharia e conserva; de dependéncia para classificacéo
e embalagem; de depésito e salga de couro; de salga, ressalga e secagem de carne; de depésito de subproduto néo
comestivel e de depdsitos diversos, proporcionais a capacidade do estabelecimento; VIII - dispor de equipamento adequado,
como box de atordoamento de bovino; guincho elétrico ou talha manual; tanque ou equipamento de escaldagem de suino;
trilhamento aéreo; plataforma; mesa; carro; caixa; estrado; pia; esterilizador e outros, utilizados em qualquer estabelecimento
de abate, recebimento e industrializacdo da matéria-prima e do preparo de produto, em nimero suficiente, construidos com
material facil e perfeita higienizacado; IX - possuir dependéncia especifica para higienizacao de carretilha ou balancim; carro;
gaiola; bandeja, e outros, de acordo com a finalidade do estabelecimento; X - dispor de plataforma coberta para recepcéo e
descanso dos animais, no estabelecimento destinado ao abate de ave e coelho. CAPITULO V Do Estabelecimento de Leite
e Derivados Art. 45 O estabelecimento de leite e derivados é classificado em: | — propriedade rural, que pode ser: a) fazenda
leiteira; b) microusina de leite; c) granja leiteira; d) queijaria; Il — estabelecimento industrial, que compreende: a) posto de
refrigeracdo; b) entreposto-usina; c) usina de beneficiamento; d) fabrica de laticinios; €) entreposto de laticinios. Art. 46
Entende-se por “propriedade rural” o estabelecimento produtor de leite para qualquer finalidade comercial, a saber: | -
“fazenda leiteira”, o estabelecimento produtor de leite tipo “B” ou “C”, com destinagao para outro estabelecimento, visando
ao beneficiamento ou industrializacdo; Il - “microusina de leite”, o estabelecimento localizado em propriedade rural, com
equipamento adequado para o beneficiamento, a pasteurizacao e o envase de leite; lll - “granja leiteira”, o estabelecimento
destinado a produgéo, refrigeragcdo, pasteurizagdo e envasamento de leite tipo “A” para consumo ou industrializagao,
exclusivamente de producdo prépria; IV - “queijaria”, o estabelecimento situado em propriedade rural, destinado
exclusivamente a producao de queijo tipo minas, mussarela e provolone, cuja matéria-prima seja de producao prépria. Art.
47 Entende-se por “estabelecimento industrial” o destinado ao recebimento de leite e seus derivados para beneficiamento,
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manipulacdo, conservacao, fabricacdo, maturacédo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedicdo, a saber: | -
“posto de refrigeragédo”, o estabelecimento destinado a recepgao e ao tratamento, pelo frio, de leite reservado ao consumo
ou a industrializacao; Il - entreposto-usina, assim denominado o estabelecimento localizado em centro de consumo, dotado
de aparelhagem moderna e mantido em nivel técnico elevado para recebimento de leite e que satisfaca as exigéncias deste
regulamento, previstas para as fabricas de laticinios; Il - “usina de beneficiamento”, o estabelecimento que tem por fim
principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar, higienicamente, o leite destinado ao consumo humano, podendo, ainda,
englobar a atividade de industrializagéo; IV - “fabrica de laticinios” € o estabelecimento destinado ao recebimento de leite e
seus derivados, para preparo de produto lacteo; V - “entreposto de laticinios”, o estabelecimento destinado ao recebimento,
maturac&o, classificagdo e acondicionamento de produto lacteo, excluido o leite ao natural. SECAO UNICA Normas para
Funcionamento do Estabelecimento de Leite e Derivados Art. 48 O estabelecimento de leite e derivados deve satisfazer,
ainda, as seguintes exigéncias: | - quando se tratar de secao industrial, possuir altura e dimensao compativeis com o volume
e o produto processado, a critério do SIM; Il — possuir dependéncia ou local préprio para higienizacdo do vasilhame e do
carro tanque, quando for o caso, os quais devem ser higienizados antes do retorno ao ponto de origem; Il — dispor de
cobertura adequada no local de carregamento e descarregamento de leite e seus derivados; IV - ter dependéncia para
recebimento de matéria-prima ou produto, provida de laboratério de analise quando exigido pelo SIM; V — dispor de
dependéncia distinta para tratamento do leite e parcial manipulacdo do produto, bem como para equipamento de producdo
de frio, visando manté-lo em condi¢do adequada de temperatura, quando destinado a coagulacdo do leite e a sua parcial
manipulacdo, até a obtencdo de massa cozida, semi-cozida ou filada, de requeijdo ou de caseina; VI - contar com
dependéncia adequada para resfriamento, selecdo, pro-beneficiamento e remessa de leite em carro tanque isotérmico
destinado ao beneficiamento complementar ou a industrializacdo em outro estabelecimento; VII - quando o estabelecimento
se destinar ao recebimento de matéria-prima para o preparo de produtos e derivados de leite, acabados ou semiacabados,
ou destinado a receber esses produtos, para complementacéo e distribuicdo: a) possuir dependéncia para elaboracao ou
fabricacdo de produtos derivados, sua conservacao e demais operagdes, incluindo-se a camara de salga e cura de queijo
com temperatura e umidade controladas, quando for o caso; b) contar com as dependéncias e 0s equipamentos previstos
nos incisos V e VI, tendo em vista o produto que sera fabricado; VIII - quando o estabelecimento se destinar ao
beneficiamento de leite para consumo, para envio a outro estabelecimento, ou recebimento de leite ja beneficiado para
distribuicdo ao consumo, ou, ainda, desde que instalado e equipado, elabore ou fabrique produto para complementacao e
distribuicdo, dispor de dependéncias para analise fisico-quimica e microbiolégica, para beneficiamento de leite destinado ao
consumo direto e para as demais operac¢des necessérias, incluindo-se, quando for o caso, dependéncias para fabricacdo e
conservacdo de produtos derivados; IX — quando o estabelecimento se destinar ao recebimento de produto lacteo para
distribuicdo, maturacéo, fracionamento e acondicionamento e, desde que convenientemente instalado e equipado, para
recepcao de leite beneficiado destinado ao consumo direto, ou, ainda, quando se destinar a elaborac¢édo de queijo fundido
ou de queijo ralado, dispor de: a) dependéncia para recebimento de produto semiacabado, sua classificaco, fracionamento,
embalagem, conservagdo e demais operagdes necessarias; b) dependéncia e equipamentos adequados a elaboracao de
queijo fundido ou de queijo ralado. CAPITULO IV Do Estabelecimento de Pescado e Derivados Art. 49 O estabelecimento
destinado ao pescado e seus derivados € classificado em: | — entreposto de pescado; Il — indUstria de conserva de pescado.
§ 1° Entende-se por “entreposto de pescado” o estabelecimento dotado de dependéncia e de instalacdo adequadas para
recebimento, manipulacéo, frigorificacéo, distribuicAo e comercializacdo de pescado. § 2° Por “industria de conserva de
pescado” entende-se estabelecimento dotado de dependéncia, instalacdo e equipamento adequados para o recebimento e
a industrializagdo de pescado. SECAO UNICA Normas para Funcionamento de Estabelecimento de Pescado e Derivados
Art. 50 O estabelecimento de pescado e derivados deve satisfazer as seguintes condi¢8es: | - quando provido de cais ou
trapiche para atracacao de barco pesqueiro: a) possuir cobertura e equipamento adequado no local reservado a carga e
descarga do barco, cuja area deverd ser destinada exclusivamente para este fim; b) possuir instalacdo e equipamento
adequado a higienizacdo e desinfeccdo do barco; ¢) possuir vestiario e banheiro para a tripulacdo do barco; Il - quando
receber, manipular e comercializar pescado fresco ou se dedicar a sua industrializagdo, para o consumo humano: a) dispor
de dependéncia, instalacéo e equipamento para recepcao, selegdo, industrializacdo e expedi¢cdo do pescado, compativel
com sua finalidade; b) possuir instalagédo para o fabrico e armazenamento de gelo, podendo essa exigéncia, apenas no que
tange a fabricacao, ser dispensada em regido onde exista facilidade para a aquisicao de gelo de comprovada qualidade
sanitaria; c) dispor de separagdo fisica entre a area de recebimento da matéria-prima e a destinada a manipulacédo e
acondicionamento do produto final; d) dispor de equipamento destinado a hipercloracdo da agua para lavagem de pescado,
de limpeza e higienizacdo da instalacdo, dos equipamentos e utensilios; e) dispor de instalacdo e equipamento para a
colheita e transporte, para o exterior da area de manipulacdo de comestiveis, dos residuos de pescado resultantes do
processamento industrial; f) dispor de instalacdo e equipamentos para o aproveitamento dos residuos de pescado
resultantes do processamento industrial, visando a sua transformacédo em subproduto ndo comestivel, podendo, em caso
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especial, ser dispensada essa exigéncia, permitindo-se o encaminhamento dos residuos de pescado ao estabelecimento
dotado de instalacdo e equipamentos préprios para essa finalidade, cujo transporte devera ser realizado em veiculo
apropriado; g) dispor de cdmara de espera para 0 armazenamento do pescado fresco, que ndo possa ser manipulado ou
comercializado de imediato; h) dispor de equipamentos adequados para lavagem e higienizacdo de caixas, recipientes,
grelhas, bandejas e outros utensilios usados para acondicionamento, depdsito e transporte de pescado e seus derivados; i)
dispor, no estabelecimento que elabore produto congelado, de instalacao frigorifica independente, para seu congelamento
e estocagem final; j) dispor, no caso de elaboragdo de produto curado de pescado, de camara fria em nimero e dimensao
necessaria a sua estocagem, podendo, em caso especial, ser dispensada essa exigéncia, permitindo-se o encaminhamento
do pescado curado a estabelecimento dotado de instalacéo frigorifica adequada ao seu armazenamento; I) dispor, no caso
de elaboracédo de produto curado de pescado, de depdsito de sal; m) dispor, no caso de industrializacao de laboratério para
controle da qualidade de pescado e derivados. CAPITULO V Do Estabelecimento de Mel, Cera de Abelha e Derivados Art.
51 O estabelecimento destinado ao processamento do mel e dos produtos apicolas denomina-se “unidade apicola”.
PARAGRAFO UNICO Entende-se por “unidade apicola” o estabelecimento habilitado para extracdo, recebimento,
classificacéo, industrializagéo (beneficiamento, tratamento ou transformacéo), acondicionamento, identificacéo e expedi¢éo
de produtos apicolas. SECAO UNICA Normas para Funcionamento de Estabelecimento de Mel, Cera de Abelha e Derivados
Art. 52 O estabelecimento de mel, cera de abelha e de produtos apicolas deve satisfazer, ainda, as seguintes exigéncias:
| — dispor de dependéncia para a recepc¢do; Il - dispor de dependéncia para a manipulagdo, preparo, classificacdo e
embalagem do produto. CAPITULO VI Do Estabelecimento de Ovos e Derivados Art. 53 O estabelecimento de ovos e
derivados é classificado em: | — entreposto de ovos; Il — indUstria de conserva de ovos. § 1° Entende-se por “entreposto de
ovos” o estabelecimento destinado a produgao, ao recebimento, a classificagao, ao acondicionamento, a identificacdo e a
distribuicdo de ovos, dispondo ou ndo de instalacdo para a sua industrializacdo. § 2° Entende-se por “industria de conserva
de ovos” o estabelecimento destinado & industrializagdo de ovos. SECAO UNICA Normas para Funcionamento de
Estabelecimento de Ovos e Derivados Art. 54 O estabelecimento de ovos e derivados deve satisfazer o seguinte: | — dispor
de sala ou area coberta para recepcao; Il - dispor de dependéncia para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca e
verificagdo do estado de conservacdo do ovo; Il — dispor de area para classificacdo comercial; IV — dispor de camara
frigorifica quando exigida pelo SIM; V - dispor, quando for o caso, de dependéncia para industrializagdo. Art. 55 A industria
de conserva de ovos ter4 dependéncia apropriada para recebimento, manipulacdo, elaboracdo, preparo, embalagem e
depésito do produto. CAPITULO VII Da Higiene dos Estabelecimentos Art. 56 Toda dependéncia e equipamento dos
estabelecimentos devem ser mantidos em boas condi¢cdes de higiene, antes, durante e apés a realizacdo do trabalho
industrial de rotina, e as aguas servidas e residuais terdo destino de acordo com a legislagéo vigente. Art. 57 Os utensilios
e equipamentos serdo convenientemente identificados, usando-se a denominagéo “de comestivel” e “de ndo-comestivel”,
conforme a sua finalidade. Art. 58 O piso e as paredes, assim como o0s utensilios e equipamentos utilizados na industria,
devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados com substancia previamente aprovada pelo SIM. Art. 59
Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, sob a mais rigorosa condi¢édo de higiene e de ventilacéo, livres de insetos
e outros animais, agindo-se cautelosamente quando do emprego de veneno, cujo uso s6 é permitido em dependéncia ndo
destinada a manipulacdo ou deposito de produto comestivel, sempre com autorizagéo do SIM. Art. 60 O pessoal que trabalha
com produto comestivel, desde o recebimento até a embalagem, deve usar uniforme préprio e limpo, inclusive gorro,
aprovados pelo SIM. Art. 61 O pessoal que manipula produto condenado ou trabalhe em necropsia fica obrigado a desinfetar
maos, instrumentos e vestuario com produto antisséptico. Art. 62 E proibido fazer refeicdo no local onde se realiza trabalho
industrial, bem como depositar produto, objeto e material estranho a finalidade da dependéncia. Art. 63 Toda vez que for
necessério, o SIM pode determinar a substituicdo, raspagem, pintura e reforma de piso, parede, teto, equipamentos,
dependéncias e anexos. Art. 64 A instalacdo propria, utilizada para animal vivo ou depdsito de residuo industrial, deve ser
lavada e desinfetada, tantas vezes quantas forem necessarias. Art. 65 Durante a fabricagcdo, expedi¢do, transporte e
estocagem, o produto deve ser conservado ao abrigo de contaminagéo de qualquer natureza. Art. 66 E proibido empregar
na coleta, embalagem e conservac@o de matéria-prima ou produto usado na alimentagcdo humana, utensilio que, pela sua
composicao e estado de conservacgéo, possa comprometer a qualidade dela. Art. 67 Sera exigido exame médico, pelo menos
uma vez por ano ou tantas vezes quantas forem necessarias, de todos os empregados dos estabelecimentos, inclusive de
seus proprietarios, se exercerem atividade industrial. O servidor do SIM fica responsavel pela anotagao dos resultados dos
exames em fichas individuais apropriadas. Art. 68 Sera permitido o reaproveitamento de recipiente destinado ao
acondicionamento de produto utilizado na alimentagdo humana, quando previamente inspecionado, condenando- se o0 que
apos ter sido limpado e desinfetado por meio de vapor ou substéncia permitida pelo SIM néo for julgado em condicfes
satisfatorias. PARAGRAFO UNICO N&o é permitido o acondicionamento de matéria-prima e de produto destinado a
alimentacdo humana em recipiente que tenha servido para produto ndo comestivel. Art. 69 N&o € permitido residir na area
da industria delimitada no projeto. Art. 70 Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa lavagem e

Pagina 9 de 15



DIARIO OFICIAL

assinado

MUNICIPIO DE CORREGO FUNDO/MG digitalmente

Cérrego Fundo, 14 de agosto de 2018 - EDICAO: 154 — ANO | — ACESSO: em www.corregofundo.mg.gov.br

esterilizag&o do vasilhame antes de seu retorno & origem. CAPITULO VIII Das Obrigacdes dos Estabelecimentos Art. 71 Os
proprietarios ou responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a: | - observar e fazer observar as exigéncias contidas
neste regulamento e nas normas expedidas pelo SIM; Il - responsabilizar-se pela qualidade do produto, sob o ponto de vista
higiénico-sanitario e tecnoldgico; Il - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado, julgado
indispenséavel ao trabalho de inspegéo, inclusive acondicionamento e autenticidade de amostra para exame de laboratoério;
IV - fornecer a seus empregados e servidores da inspec¢ao uniformes completos e adequados ao servi¢o, de acordo com as
orientacdes técnicas do SIM; V — fornecer ao SIM, até o décimo (10°) dia de cada més, os dados estatisticos
referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo da producéo, industrializacéo, transporte e comércio de produto de
origem animal, bem como uma via da guia de recolhimento da taxa de inspecéo sanitaria quitada; VI - avisar o SIM, com
antecedéncia de no minimo doze (12) horas, a realizacédo de trabalho extra em estabelecimento sob inspecao permanente,
mencionando sua natureza, hora de inicio e de provavel concluséo; VIl - avisar, com antecedéncia de no minimo doze (12)
horas, a chegada de animal a ser abatido, fornecendo os dados solicitados pelo SIM; VIII - manter local apropriado, a juizo
do SIM, para recebimento e estocagem de matéria-prima procedente de outro estabelecimento sob inspecéo, ou de retorno
de centro de consumo para ser inspecionado, bem como para sequestro de carcaga, matéria-prima e produto suspeito; IX -
fornecer substancia apropriada para desnaturagdo de produto condenado, quando ndo haja instalacao para sua imediata
transformacéo; X - fornecer instalacdo, aparelho e reativo necessério, a juizo do SIM, para andlise de matéria-prima ou
produto, no laboratério do estabelecimento; Xl - dar aviso, com antecedéncia, sobre a chegada ou recebimento de barco
pesqueiro ou de pescado. Art. 72 O material fornecido pelos estabelecimentos constitui patriménio seu, ficando, porém, a
disposi¢é@o e sob a responsabilidade do SIM. Art. 73 Cancelado o registro ou o relacionamento, o material pertencente ao
SIM, inclusive o de natureza cientifica, o arquivo e o carimbo oficial da inspecéo serdo recolhidos ao SIM. Art. 74 O
proprietario ou responsavel pelo estabelecimento registrado ou relacionado é obrigado a manter escrituragdo da matéria-
prima oriunda de outros pontos para ser utilizada, no todo ou em parte, na fabricacdo de produto e de subproduto ndo
comestivel. Art. 75 Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em mapa, conforme modelo fornecido pelo SIM,
além dos casos previstos, a entrada e a saida de matéria-prima e de produto, especificando origem, quantidade, qualidade
e destino. § 1° Tratando-se de matéria-prima ou de produto de laticinio procedente de outro estabelecimento sob inspecéo,
deve, ainda, o estabelecimento anotar, no mapa indicado, a data de entrada, o nimero da guia de expedi¢cdo ou do
certificado sanitario, a quantidade o nimero do registro ou do relacionamento do estabelecimento remetente. § 2° O
estabelecimento de leite e derivados fica obrigado a fornecer, a juizo do SIM, relacdo atualizada dos fornecedores de
matéria-prima, sua producdo meédia, nome da propriedade rural, sua localizacdo e atestado sanitario dos respectivos
rebanhos. Art. 76 Os estabelecimentos terdo, obrigatoriamente, Livro de Ocorréncia, onde o servidor do SIM registrara todos
os fatos relacionados com este regulamento. CAPITULO IX Da Reinspec&o Industrial e Sanitaria de Produto de Origem
Animal Art. 77 O produto e a matéria-prima de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes quantas forem
necessarias, antes de serem expedidos para o consumo. § 1° O produto e a matéria-prima, que nessa reinspec¢éo forem
julgados improprios para o consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como subproduto industrial, derivado néo
comestivel ou para alimentagao animal, depois de retirada a marca oficial e submetido & desnaturacéo, a juizo do SIM. § 2°
O SIM pode autorizar o aproveitamento condicional ou rebeneficiamento de produto e matéria-prima, desde que sejam
submetidos a processo apropriado, reinspecionando-os antes da liberagdo. Art. 78 Nenhum produto ou matéria-prima de
origem animal pode dar entrada em estabelecimento sob inspe¢éo municipal sem que esteja claramente identificado como
oriundo de estabelecimento registrado ou relacionado no SIM, IMA ou no Servico de Inspecédo Federal — SIF. § 2° E proibido
0 retorno ao estabelecimento de origem de produto que, na reinspecado, seja considerado impréprio para o consumo,
devendo-se promover a sua transformacéo, aproveitamento condicional ou inutilizagcdo. Art. 79 Na reinspecdo de carne ao
natural ou conservada pelo frio, serd condenada a que apresentar qualquer alteracdo que faga suspeitar processo de
putrefacdo. § 1° Sempre que necessario, a inspecgao verificara o “pH” do extrato aquoso da carne. § 2° Sem prejuizo da
apreciacdo dos caracteres sensoriais e de outras provas, a inspec¢ao e a fiscalizagdo sanitaria dos produtos de origem animal
adotardo os parametros estabelecidos pelo SIM, para considerar a carne prépria para o consumo. Art. 80 No local onde se
encontrar depositado produto de origem animal, procedente de estabelecimento sob inspe¢édo municipal, estadual ou federal
(SIF), a reinspecao se destinara especialmente a: | — conferir o certificado sanitario; Il - identificar o roétulo e a marca oficial,
bem como a data de fabricacéo, prazo de validade e composicao; Il — verificar a condi¢cdo de integridade e padronizacéo
do envoltorio e recipiente; IV - verificar os caracteres organolépticos de uma ou mais amostras; V - coletar amostra para
exame fisico, quimico e microbiolégico, mantendo-a sob condicdo apropriada de conservacao. § 1° A amostra deve receber
uma cinta envoltéria da inspecao, claramente preenchida pelo servidor do SIM que efetuou a coleta e rubricada pelo
proprietario ou responsavel pelo estabelecimento. § 2° Devem ser coletadas trés (3) amostras, com 0s mesmos cuidados
de identificacdo assinalados no paragrafo anterior, representando duas (2) delas contraprovas que permanecerdo em poder
do proprietario e do SIM, lavrando-se termo de coleta em duas (2) vias, uma para cada parte. § 3° Tanto a amostra como
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as contraprovas devem ser colocadas em involucros do SIM, a seguir fechados, lacrados e rubricados pelo proprietario ou
responséavel pelo estabelecimento e pelo servidor do SIM. § 4° A amostra de reinspecdao tera preferéncia para exame. § 5°
Quando o proprietario discordar do resultado do exame, podera requerer, dentro do prazo de quarenta e oito (48) horas, a
andlise de contraprova. 8 6° O requerimento sera dirigido ao (&) Secretario (a) Municipal de Obras, Meio Ambiente e
Desenvolvimento. § 7° O exame de contraprova serd realizado em laboratério oficial, com a presenca de um representante
do SIM, responsabilizando-se o proprietario ou responsavel pelo estabelecimento pelas respectivas despesas. § 8° E
facultado ao proprietério, além da escolha do laboratério oficial para o exame de contraprova, fazer-se representar por um
técnico de sua confianca. § 9° Confirmada a condenagdo da matéria-prima, produto ou partida, o SIM determinara sua
destruicdo, aproveitamento condicional ou transformacao em produto ndo comestivel. 8§ 10 As despesas decorrentes de
analise de amostra, coletada pelo SIM para exame de rotina, correm por conta do proprietario do produto. Art. 81 O SIM
podera determinar o retorno, ao estabelecimento de origem, para efeito de rebeneficiamento ou aproveitamento para fim
nao comestivel, de produto apreendido no mercado de consumo ou em transito. 8 1° No caso de o responsavel pela
fabricacdo ou expedicdo do produto recusar a devolugéo, sera o produto, apés a inutilizacdo pelo SIM, aproveitado para fim
ndo comestivel, em estabelecimento dotado de instalacdo apropriada. § 2° A empresa proprietéria ou arrendatéria do
estabelecimento de origem, que ndo comunicar a chegada do produto ao servidor do SIM, sera apenada na forma deste
regulamento. Art. 82 No caso de coleta de amostra para exame de produto, que possa estar improprio para o0 consumo, sera
lavrado auto de apreensdo, ficando ele sob a guarda do proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, que o depositara
em local apropriado, até o resultado do exame e sua destinagdo final pelo SIM. Art. 83 O produto contaminado ou alterado,
ndo passivel de aproveitamento, sera destruido pelo fogo ou outro agente fisico ou quimico. Art. 84 No caso de apreensao,
por falta de indicacéo no rétulo do registro no 6rgdo competente, o produto, apds o respectivo exame, podera ser destinado
a instituicdo de caridade ou congénere, recebendo o proprietario o comprovante de entrega. CAPITULO X Do Transito de
Produto de Origem Animal Art. 85 O SIM deve fiscalizar o embarque, transito e desembarque de matéria-prima e de produto
de origem animal, bem como a condicao higiénica do meio de transporte utilizado. Art. 86 O produto e a matéria-prima de
origem animal, satisfeitas as exigéncias deste regulamento, teréo livre curso sanitario no Municipio para comercializacéo no
territério municipal. Art. 87 E proibido o transito de matéria-prima e de produto de origem animal, quando procedentes de
municipio onde propague doenc¢a considerada de seguranca sanitaria, de acordo com a legislagcao especifica. Art. 88 O
produto de origem animal saido de estabelecimento e em transito, sé teré livre curso quando estiver devidamente identificado
ou, se for o caso, acompanhado de certificado sanitério. Art. 89 O SIM pode permitir o comércio municipal de produto de
origem animal sem apresenta¢éo do certificado sanitario, quando convenientemente identificado, observadas as disposi¢6es
contidas na legislag&o municipal, estadual ou federal. PARAGRAFO UNICO N&o esté sujeitos & apresentac&o do certificado
sanitério o leite e o creme despachados como matéria-prima e acondicionados em latdo, para beneficiamento ou
industrializacdo, desde que destinados a estabelecimento situado em outro municipio. Art. 90 Qualquer autoridade municipal
gue exerca fungdo de natureza fiscal podera exigir a apresentacao do certificado sanitario para produto de origem animal
oriundo de outro ou municipio, destinado ao comércio intermunicipal, salvo nos casos previstos neste regulamento. Art. 91
Verificada a auséncia de certificado sanitario, nos casos previstos neste regulamento, o produto sera apreendido e posto a
disposicdo do SIM, para que Ihe dé o destino conveniente, devendo ser lavrado auto de infracdo contra o respectivo
estabelecimento ou transportador. Art. 92 O produto de origem animal destinado a alimenta¢cdo humana, sendo género de
primeira necessidade e perecivel, deve ter prioridade no embarque. PARAGRAFO UNICO No depoésito e armazém, bem
como no meio de transporte, o produto de origem animal deve ser colocado em ambiente apropriado, de forma a ndo
comprometer sua qualidade e caracteristicas. CAPITULO XI Dos Exames de Laboratorio Art. 93 O produto de origem animal
para consumo, bem como toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracdo, estdo sujeitos a exames tecnolégicos,
fisico-quimicos e microbiolégicos efetuados por laboratério oficial ou particular credenciado pelo SIM. Art. 94 A orientacdo
analitica obedecera a seguinte sequéncia: | - caracteres sensoriais; Il — pesquisa de corantes e conservadores; Il —
determinacdo de fraude, falsificacdo ou alteragéo; IV - verificacdo do indice, minimo e maximo, constante das técnicas
oficiais padronizadas. Art. 95 O exame microbioldgico deve verificar: | - a presenca de germes, quando se tratar de conserva
submetida a esterilizagéo; Il - a presenca de produto de metabolismo bacteriano, quando necessario; Ill - a contagem global
de micro-organismos mesdfilos, terméfilos, psicrofilos, proteoliticos, lipoliticos, halofilos ou, especificamente, de leveduras,
cogumelos e coliformes; IV - analise de coliformes totais e fecais (presuntivo e contagem, conforme o caso); V — a presenca
de germes patogénicos; VI - o padrdo microbioldgico de potabilidade da 4gua que abastece o estabelecimento sob inspecéo;
VIl - o padrdo microbiolégico da matéria-prima e de outras substancias componentes do produto de origem animal.
CAPITULO XIl Das Taxas Art. 96 As taxas decorrentes do registro e vistoria de estabelecimento, de renovacéo anual de
registro, analise para registro de rétulos ampliacéo, remodelacao e reconstrucdo do estabelecimento, acompanhamento de
abate, inspecdo sanitaria industrial (taxas mensais por producdo) de produtos de origem animal, previstas na Lei
Complementar Municipal de n°® 073 de 2018, serdo recolhidas a banco credenciados pelo Municipio. 8§ 1° A guia de
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recolhimento obedecera a modelo da Secretaria de Administracdo, Contabilidade e Fazenda Municipal. § 2° As taxas de
inspecédo e reinspecao, devidas em razdo da atividade desenvolvida pelo estabelecimento no més, serdo recolhidas até o
(10°) décimo dia do més seguinte, sendo as demais recolhidas imediatamente apés o fato gerador. § 3° O atraso no
recolhimento sujeitara o devedor a multa de dez por cento (2%), juros de mora de um por cento (1%) ao més ou fracado, e
atualizacao do valor pela variagdo da Unidade Fiscal Padrédo. § 4° O ndo pagamento da taxa importara inscricdo do débito
em divida ativa, para cobranca judicial. 8 5° O recolhimento da taxa de inspeg¢édo nao isenta o produto de novo pagamento,
no caso de reinspec¢do. Art. 97 Todos os estabelecimentos mencionados neste regulamento estdo sujeitos ao pagamento
das taxas a que se refere o artigo anterior. CAPITULO XIIl Das Infracdes e Penalidades Art. 98 A infracdo de disposicdo da
Lei Complementar Municipal de n°® 073/2018 na forma deste regulamento, sera punida administrativamente e, quando for o
caso, também criminalmente. PARAGRAFO UNICO Entre as infragcdes se incluem os atos que procuram embaracar a agio
da inspecdo municipal no exercicio de sua funcao, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de inspecado e de
fiscalizacdo, bem como os de desacato, suborno ou simples tentativa, informacéo inexata sobre dado estatistico referente
a qualidade, quantidade ou procedéncia do produto e, de modo geral, qualquer irregularidade que, direta ou indiretamente,
interesse a inspecdo e a fiscalizacdo sanitaria de produto de origem animal. Art. 99 Serdo aplicadas, isolada ou
cumulativamente, sem prejuizo das san¢des de natureza civil e penal cabiveis, as seguintes penas: | — adverténcia, quando
o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-fé; Il - multa de até R$ 8.000,00 (oito mil reais), aplicavel também ao
infrator priméario que agir com dolo ou ma-fé e serdo divididas em leve, média, grave e gravissima nos termos do artigo 22
da Lei Complementar Municipal de n® 073/2018; IIl - apreensdo, condenacéo e inutilizagdo da matéria- prima, do produto,
do subproduto ou do derivado de produto de origem animal que ndo apresentarem condi¢cBes higiénico- sanitarias
adequadas ao fim a que se destinem ou quando estiverem adulterados; 1V - suspenséo da atividade, quando houver risco
ou ameaca de risco de natureza higiénico-sanitaria ou no caso de embaracgo a acao fiscalizadora; V - interdicdo total ou
parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na adulteragdo ou falsificacdo de produto ou quando inexistir
condicao higiénico-sanitéria ou ambiente adequados. VI — Cancelamento da licenca e do registro para comercializacéo
dentro do Municipio quando houver descumprimento da pena de interdicao do estabelecimento ou esta for superior a doze
(12) meses. § 1° As multas, sem prejuizo das demais penalidades, poderdo ser agravadas em dobro o valor previsto neste
artigo, nos casos de artificio, ardil, desacato, embaraco, resisténcia, reincidéncia ou simulacao diante da acéo fiscal, levadas
em consideracdo as atenuantes e agravantes. § 2° A interdicdo e a suspensdo poderdo ser revogadas ap0ds atendidas as
exigéncias que a motivaram. § 3° Se a interdicdo ultrapassar doze (12) meses, sera cancelado o titulo de registro ou de
relacionamento. § 4° Ocorrendo a apreensdo mencionada no inciso Il deste artigo, o proprietario ou responsavel pelo
estabelecimento ser4d nomeado fiel depositario do produto, cabendo-lhe a obrigacdo de zelar pela sua adequada
conservacgdo. Art. 100 As despesas decorrentes da apreensdo, interdi¢cao e inutilizacdo de produto e subproduto de origem
animal, incluidas as de manutencéo e as de sacrificio de animal, seréo custeadas pelo respectivo proprietario. Art. 101 Para
efeito de apreenséo ou condenacéo, além dos casos especificos previstos neste regulamento, considera-se improprio para
0 consumo, no todo ou em parte, o produto de origem animal: | — que se apresente danificado por umidade ou fermentacéo,
rancoso, mofado ou bolorento, com caracteristica fisica ou organoléptica anormal, contendo sujidade ou que demonstre
pouco cuidado na manipulacéo, elaboracéo, preparo, conservagdo ou acondicionamento; Il — que for adulterado, fraudado
ou falsificado; Ill — que contiver substancia téxica ou nociva a saude; IV — que for prejudicial ou imprestavel para a
alimentacdo, por qualquer motivo; V - que ndo estiver de acordo com o0 previsto neste regulamento ou nas normas
especificas determinadas pelo SIM. PARAGRAFO UNICO Independentemente de qualquer outra pena que couber, tal como
multa, suspenséo e interdicdo parcial ou total da atividade do estabelecimento, serdo adotados os seguintes critérios: a) no
caso de apreensao, apés a reinspecao completa, pode ser autorizado o aproveitamento condicional do produto para
alimentacdo humana, apds o rebeneficiamento determinado pelo SIM; b) no caso de condenacéo podera ser, a critério do
SIM, permitido, sob 0 seu acompanhamento o aproveitamento da matéria- prima e do produto para fim ndo comestivel ou
alimentacdo animal. Art. 102 Além dos casos especificos previstos em lei e neste regulamento, sdo consideradas
adulteracéo, fraude ou falsificagdo, como regra geral: | — adulteracéo: a) quando o produto tiver sido elaborado em condicdo
que contrarie as especificacfes e determinacfes a ele referentes; b) quando, no preparo do produto, tiver sido empregada
matéria-prima alterada ou impura; c) quando tiver sido empregada substancia de qualidade, tipo e espécie diferente da
composicao normal do produto, sem prévia autorizagdo do SIM; d) quando o produto contiver qualquer aditivo sem prévia
autorizagdo e sem declaragéo no rétulo; e) quando se constatar intencao dolosa de mascarar a data de fabricagéo e o prazo
de validade; Il —fraude: a) alteracdo ou modificacao total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de acordo
com o padrao estabelecido ou férmula aprovada pelo SIM; b) execucdo das operacfes de manipulacdo e de elaboragéo
com intencdo deliberada de estabelecer falsa impressao do produto fabricado; c) supressdo de um ou mais elementos e
substituicdo por outros, visando ao aumento de volume ou de peso do produto, em detrimento da sua composi¢cdo normal
ou de seu valor nutritivo intrinseco; d) conservagéo com substancia proibida; e) especificacao total ou parcial, na rotulagem,
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de produto que nédo seja o contido na embalagem ou no recipiente; Il — falsificacdo: a) quando o produto for elaborado,
preparado e exposto ao consumo com forma, caracteristica e rétulo que constituam processo especial de privilégio ou
exclusividade de outrem, sem prévia autorizacéo do seu legitimo proprietario; b) quando for usada denominacéo diferente
da prevista neste regulamento ou em férmula aprovada. Art. 103 Ao estabelecimento que infringir as disposicées da Lei
Complementar Municipal de n® 073/2018, na forma deste regulamento e das portarias que forem expedidas pelo SIM, serdo
aplicadas as seguintes multas: | - leve, quando: a) estejam operando sem a utilizacdo de equipamentos adequados; b) ndo
possuam instalacfes adequadas para manutencdo higiénica das diversas operacdes; ¢) ndo estejam realizando o
tratamento adequado das aguas servidas; d) estejam utilizando os equipamentos, utensilios e instalagdes para outros fins
gue ndo aqueles previamente estabelecidos; €) permitam a livre circulacdo de pessoal estranho a atividade dentro das
dependéncias do estabelecimento; f) permitam o acesso ao interior do estabelecimento de funcionarios ou visitantes sem
estarem devidamente uniformizados; g) ndo apresentarem a documentacao sanitaria necessaria dos animais para o abate;
h) ndo apresentarem a documentacao sanitaria atualizada de seus funcionarios, quando solicitada. Il — média, quando: a)
nao possuirem registro junto ao SIM e estejam realizando comércio municipal; b) estiverem sonegando, dificultando ou
alterando as informacdes de abate; ¢) ndo houver acondicionamento e/ou depdsito adequado de produtos e/ou matérias
primas, em camaras frias ou outra dependéncia, conforme o caso; d) houver transporte de produtos e/ou matérias-primas
em condicdes de higiene e/ou temperaturas inadequadas; e) do ndo cumprimento dos prazos estipulados para o
saneamento das irregularidades mencionadas no "Auto de Infracdo”; f) houver utilizacdo de matérias-primas de origem
animal ou ndo, que estejam em desacordo com a presente Lei; lll - grave, quando: a) ocorrerem atos que procurem dificultar,
burlar, embaracar ou impedir a acdo de inspecédo; b) houver a comercializagdo de produtos com rétulo inadequado ou sem
as informacfes exigidas pela presente Lei. ¢) houver transporte de produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos sem a documentacdo sanitaria exigida; d) houver comercializagdo de produtos de origem animal sem o
respectivo rétulo e/ou identificagdo mediante carimbo ou baixo relevo; e) houver utilizagdo de matérias-primas sem inspecao
ou inadequadas para fabricagdo de produtos de origem animal; f) houver comercializagdo municipal de produtos sem registro
e/ou sem inspecdo; g) utilizem agua contaminada dentro do estabelecimento; h) houver adulteragédo, fraude ou falsificagao
de produtos e/ou matérias-primas de origem animal ou nao; i) houver abate de animais e ndo esteja em condicdes de abate,
houver transporte ou comercializagdo de carcacas sem o carimbo oficial da inspe¢do municipal; j) ocorrer a utilizacéo do
carimbo ou do rétulo registrado sem a devida autorizacdo do SIM; k) houver cessdo de embalagens rotuladas a terceiros,
visando a facilitar o comércio de produtos n&o inspecionados. PARAGRAFO UNICO A critério do SIM poderdo ser
enquadrados como infragdo nos diferentes valores de multas, atos ou procedimentos que ndo constem das alineas dos
incisos do caput deste artigo, mas que firam as disposi¢des deste regulamento ou da legislacédo pertinente. Art. 104 Todo
produto de origem animal exposto & venda no municipio sem identificacdo ou meio que permita verificar sua verdadeira
procedéncia em relacdo ao estabelecimento de origem, localizacdo e empresa responsavel, sera considerado produzido no
municipio e como tal sujeito as exigéncias e penalidades previstas em lei e neste regulamento. Art. 105 As penalidades
previstas neste regulamento serdo aplicadas sem prejuizo de outras que possam ser impostas na forma da lei. Art. 106 As
multas, a que se refere este regulamento, serdo dobradas na reincidéncia e, em nenhuma hipétese, isentam o infrator da
inutilizacdo do produto e de agdo criminal. § 1° A ag&o criminal cabe ndo sé pela natureza de infragdo, mas em todos os
casos que se seguirem a reincidéncia, nos termos da legislagdo penal. § 2° A acdo criminal ndo exime o infrator de
penalidade, podendo o SIM determinar a suspenséo da inspecéo e a cassacao do registro ou do relacionamento, ficando o
estabelecimento impedido de realizar comércio. § 3° As penas de suspensédo da inspec¢do e de cassacao do registro ou
relacionamento serdo aplicadas pelo Secretario (a) Municipal de Obras, Meio Ambiente e Desenvolvimento. Art. 107 Nao
pode ser aplicada multa sem que previamente seja lavrado o auto de infragdo com o nome do infrator e seu respectivo
endereco, especificando a falta cometida, o dispositivo legal infringido e a natureza do estabelecimento. Art. 108 O auto de
infracdo serd lavrado pelo servidor do SIM que fixar4 o valor da multa a ser aplicada, submetendo-se a aprovagédo do
Coordenador do SIM que examinara sua procedéncia e a julgara. Art. 109 O auto de infrac@o deve ser assinado pelo servidor
que a constatou, pelo proprietario do estabelecimento ou seu representante e por duas testemunhas. PARAGRAFO UNICO
Se o infrator ou seu representante nao estiver presente ou se recusar a assinar 0 auto, sera feita declaragao a respeito do
ocorrido no préprio auto, remetendo-se uma das vias, em carater de notificacdo, ao proprietario ou responséavel pelo
estabelecimento, contra recibo, ou por correspondéncia registrada, com aviso de recebimento. Art. 110 O auto de infracio
serd lavrado em trés (3) vias, sendo a primeira entregue ao infrator, a segunda remetida a Diviséo de Inspecao e Fiscalizacdo
de Produtos de Origem Animal do SIM, permanecendo a terceira no taldo de autos de infracdo. Art. 111 Nos casos em que
fique evidenciada a inexisténcia de dolo ou ma-fé, e tratar-se de infrator primario, o SIM pode nao aplicar a multa, cabendo
ao servidor que lavrou o auto de infracdo advertir e orientar, convenientemente, o proprietario ou o responsavel pelo
estabelecimento, para que cumpra e fagca cumprir integralmente as normas legais vigentes sobre a inspecao e a fiscalizacdo
sanitaria de produtos de origem animal. Art. 112 O infrator podera apresentar defesa ao Coordenador do SIM em até quinze
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(15) dias a contar da data de recebimento do auto de infragdo. PARAGRAFO UNICO Da decis&o contraria do Coordenador
do SIM cabe recurso no prazo de quinze (15) dias, para a o Secretario (a) Municipal de Obras, Meio Ambiente e
Desenvolvimento. Art. 113 O infrator, uma vez multado, tera quinze (15) dias de prazo para efetuar o pagamento da multa,
comprovando seu recolhimento junto a Secretaria Municipal de Obras, Meio Ambiente e Desenvolvimento. Art. 114 A
omissédo ou conivéncia de servidor do SIM com irregularidade passivel de punicdo, serd apurada na forma da legislacéo
vigente. Art. 115 O SIM pode divulgar, por qualquer meio de comunicagéo disponivel, as penalidades aplicadas, declarando
o nome do infrator, a natureza da infracdo e a sede do estabelecimento. Art. 116 S&o responsaveis pela infracdo de
disposicdo legal e deste regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades: | - o produtor de matéria-prima de qualquer
natureza aplicavel a inddstria animal, desde a fonte de origem até o recebimento no estabelecimento registrado ou
relacionado no SIM; Il - o proprietario ou arrendatario de estabelecimento registrado ou relacionado onde for produzido,
recebido, manipulado, transformado, elaborado, preparado, conservado, acondicionado, distribuido ou expedido produto de
origem animal; Ill - o proprietario ou o arrendatario de casa comercial atacadista, exportadora ou varejista que receber,
armazenar, vender ou expedir produto de origem animal; IV — o0 que expuser a venda produto de origem animal; V — o que
expedir ou transportar produto de origem animal. PARAGRAFO UNICO A responsabilidade, a que se refere este artigo,
abrange a infracdo cometida por empregado ou preposto da pessoa fisica ou juridica. Art. 117 A aplicagcdo da multa ndo
isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a tenha motivado, devendo o servidor do SIM marcar-lhe, se for o caso,
prazo para seu cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da infragdo, aplicar-lhe nova multa por
reincidéncia e, ainda, indicar ao (&) Secretério (a) Municipal de Obras, Meio Ambiente e Desenvolvimento a necessidade de
suspender a inspecdo e cassar-lhe o registro ou o relacionamento. Art. 118 O servidor do SIM, quando em servigo de
inspecédo e fiscalizacdo sanitérias, tem livre acesso, com a apresentacao da carteira de identidade funcional, em qualquer
dia ou hora, a todo estabelecimento que produza, processe, manipule, armazene ou transacione produto de origem animal.
PARAGRAFO UNICO Quando se tratar de estabelecimento sob inspecéo estadual ou federal, o disposto neste artigo
depende da celebragéo de convénio entre o IMA, Ministério da Agricultura e do Abastecimento e o SIM. CAPITULO XIV Da
Responsabilidade Técnica Art. 119 O SIM exigira responsavel técnico para controle de qualidade no estabelecimento,
devendo o profissional e a empresa satisfazerem as exigéncias previstas na legislacéo especifica de registro no respectivo
Conselho de fiscalizagao do exercicio da profissdo. § 1° O responséavel técnico sera co-responsavel pela qualidade higiénico-
sanitéria do produto e pela manutencdo das instalacbes e equipamentos em condicbes adequadas a atividade do
estabelecimento. 8§ 2° O exercicio da responsabilidade técnica do profissional ou empresa de assisténcia técnica requer
credenciamento prévio no SIM. § 3° O SIM pode dispensar a contratacdo de responsével técnico para estabelecimento de
pequeno porte, ficando o seu proprietario ou preposto obrigado a notificar o SIM da ocorréncia de qualquer irregularidade.
CAPITULO XV Disposicdes Gerais e Transitorias Art. 120 A inspecdo municipal ndo seréa exercida em estabelecimento que
esteja sob fiscalizacdo estadual ou federal. Art. 121 No caso de cancelamento de registro ou de relacionamento, a pedido
do interessado, bem como no de cassagdo como penalidade, deve ser inutilizado o carimbo oficial no rétulo e, a matriz,
entregue ao SIM, contra recibo. Art. 122 No estabelecimento sob inspe¢édo municipal, a fabricagcao de produto somente sera
permitida depois de previamente aprovados o rétulo e sua formula. § 1° A aprovacgéo do rétulo e da férmula e do processo
de fabricacdo de qualquer produto de origem animal inclui o que estiver sendo fabricado antes da vigéncia deste
regulamento. § 2° Entende-se por padrdo e formula de produto, para os fins deste regulamento: a) matéria-prima,
condimento, corante e qualquer outra substéncia que entre no processo de fabricacdo; b) composicdo centesimal; c)
tecnologia de producdo. Art. 123 O SIM publicara os atos e normas que expedir e dara conhecimento deles as autoridades
federais, estaduais e municipais competentes. Art. 124 A inspecao municipal permanente organizara, com antecedéncia,
horario e escala de servico, inclusive para plantdes, a fim de atender ao exame de animais, de matéria-prima e de produtos.
Art. 125 O transporte de produto de origem animal deve ser feito em caminh&o, vagao, carro ou outro veiculo apropriado,
construido ou adaptado para este fim, e dotado de instalacéo frigorifica ou isotérmica, de acordo com a necessidade. § 1°
O transporte devera dar preferéncia ao embarque de animais e de produtos de origem animal destinados a alimentagéo
humana e de animais domésticos, nos termos da legisla¢&o. § 2° O transportador tomar4 as providéncias necessarias para
gue, apos o desembarque, seja o veiculo convenientemente higienizado antes de receber carga nova carga. § 3° Nenhum
transportador podera receber, para acondicionamento de leite, vasilhame que néo esteja convenientemente higienizado. §
4° Nenhuma empresa de transporte pode permitir o embarque de animal vivo, destinado ao abate, em nimero superior a
capacidade normal do veiculo. § 5° Nao pode, igualmente, ser despachado, pela empresa de transporte, engradado, gaiola
ou jaula com excesso de animais. Art. 126 Em estabelecimento sob inspecdo municipal podera, a critério do SIM, ser
permitida a mistura de matérias-primas, produtos ou subprodutos, de qualidade ou padr&es diferentes, desde que prevaleca,
para classificacdo e rotulagem, o tipo inferior adicionado a mistura. Art. 127 O leite condenado que, a critério do SIM possa
ser aproveitado na alimentagdo animal, sera adicionado de substancia que modifique a sua tonalidade, desde que ndo seja
téxica. Art. 128 A fixacao, classificacao de tipo e padrdo, aprovacdo de produto de origem animal, formula, carimbo e rétulo
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serdo estabelecidos pelo SIM. Art. 129 O rétulo e o carimbo que n&o satisfagam as normas deste regulamento, na ocasiéo
de sua implantagéo, s6 podem ser utilizados dentro do periodo fixado pelo SIM. Art. 130 O estabelecimento oficial, da
administragdo direta e da administragdo indireta municipal estdo no mesmo nivel do estabelecimento privado em relacao as
disposi¢cdes deste regulamento. Art. 131 A desinfeccdo do meio de transporte de animal vivo, prevista neste regulamento,
serd realizada de acordo com as instruges do SIM. Art. 132 O SIM promovera a mais estreita cooperagdo com o0s 6rgaos
congéneres federais, estaduais e municipais, no sentido de conseguir o maximo de eficiéncia nos trabalhos de inspecéo e
fiscalizagdo sanitaria dos produtos de origem animal, para beneficiar a pecuaria, a pesca, a industria, a salde publica, o
abastecimento e a economia. Art. 133 O SIM podera solicitar apoio a autoridade civil e militar com encargo policial apoio
aos seus servidores no exercicio de suas fungdes, quando julgarem necessario. Art. 134 A autoridade de salde publica, em
sua funcao de fiscalizacdo em estabelecimento varejista ou atacadista, comunicara ao SIM o resultado de andlise que
realizar, se dela resultar apreensdo ou condenac¢do de produto de origem animal. Art. 135 Este regulamento pode ser
alterado, para atender a novas disposic¢des técnicas referentes ao desenvolvimento da industria e do comércio de produto
de origem animal. Art. 136 Ficam revogados os atos oficiais sobre inspec¢éo e fiscalizagdo sanitaria de produto de origem
animal, que passam a reger-se por este regulamento. Art. 137 E de competéncia exclusiva do Médico-Veterinario a
coordenacéo, execucao e supervisdo das disposicdes deste regulamento, de acordo com o disposto no artigo 5° da Lei
Federal de n°®5.517, de 23 de outubro de 1968. Art. 138 O SIM quando julgar necessario baixara portarias especificas para
cada produto de origem animal, fixando normas técnicas para a construcdo e o funcionamento dos respectivos
estabelecimentos. PARAGRAFO UNICO Em atendimento ao constante avanco tecnoldgico da indistria de produto de
origem animal, o SIM pode baixar novas instru¢cBes, fixando normas e procedimentos a serem atendidos pelos
estabelecimentos registrados ou relacionados no SIM. Art. 139 A Secretaria Municipal de Administracdo, Contabilidade e
Fazenda, por solicitagdo do SIM, recolhera imediatamente os talonéarios de notas fiscais em poder das indlstrias e dos
produtores rurais em situagéo irregular perante a inspecéo e fiscalizagdo de produto de origem animal e a defesa sanitaria
animal e vegetal. PARAGRAFO UNICO O restabelecimento do uso dos documentos de que trata este artigo somente se
efetivara apés comprovacao de regularizacéo perante o SIM. Art. 140 As pessoas fisicas ou juridicas que ja desempenham
as atividades jA& mencionadas neste Decreto terdo o prazo de 120 (cento e vinte dias) para se adequarem. Art. 141 Este
Decreto entra em vigor na data de sua publica¢do. Corrego Fundo/MG, 06 de agosto de 2018. ERICA MARIA LEAO COSTA
Prefeita.
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